
 

 

ANTIPASTI 
STARTERS 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

R I N D E R C A R P A C C I O  
Carpaccio, parmesan, wild herbs 
 

2 2  

... with truffle 2 9  

B R U S C H E T T A  2 . 0  
Focaccia, tomato, ricotta, tomato pesto 
 

1 8  

B U R R A T A  
Buffalo mozzarella, tomato, pesto 
 

1 7  

P O L P O  
Grilled octopus, eggplant purée 
 

2 3  

O M B R I N A  M A R I N A T A  
Marinated amberjack, potato foam, 
buttermilk, basil broth 
 

2 4  

V I T E L L O  T O N N A T O  
Veal, tuna cream, capers 
 

1 9  

P A R M I G I A N A  
Eggplant casserole, tomato sauce, 
parmesan 
 

1 8  

I N S A L A T A  D I  E R B E  
S E L V A T I C H E  
Wild herb salad 
 

1 2  
 

... with fried mushrooms  1 8  

... with fried prawns 2 6  
 

 

 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 GRAZIE      
        
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 APERITIVI 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

P R O S E C C O  0,1l 9  

B E R L U C C I  I M P E R I A L  0,1l 1 4  

B E R L U C C I  R O S É  0,1l 1 5  

K I R  R O Y A L  
B e r l u c c i  Franciacorta  
Imperial, Creme di Cassis 
 

 1 6  

A P E R O L  S P R I T Z  
Aperol, prosecco, soda 
 

 1 2  

A P E R O L  S O U R  
Aperol, sugar, lemon, egg white 
 

 1 5  

H U G O  
Prosecco, elderflower syrup, soda 
 

 
 

1 2  

H U G O  ( N O N - A L C O H O L I C )  
 

 1 1  

L I L L E T  W I L D B E R R Y  
Lillet Blanc, Wildberry, berries 
 

 1 2  

L I M O N C E L L O  S P R I T Z  
Limoncello, prosecco, soda 
 

 1 2  

C O S M O P O L I T A N  
Cranberry juice, vodka, Cointreau 
 

 1 5  

G I N  T O N I C  
Fords Gin, tonic, lemon zest 
 

 1 5  

N E G R O N I  
Gin, Campari, red vermouth, orange 
zest 
 

 
 

1 4  

C A M P A R I - S P R I T Z /       
- S O D A / - O R A N G E  
 

 1 2  

B I T T E R I N O - S O D A /        
- O R A N G E  

 8 , 5  
 

 



 

 

                SECONDI 
                       CARNE 
                         
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

F I L E T T O  D I  M A N Z O  E  
V E R D U R E  D I  S T A G I O N E  
Beef filet 200 g, seasonal vegetables 
 

4 2  

A N A T R A  S E L V A T I C A  
Wild duck, black turnip, pumpkin 
purée, raspberry-mandarin glaze 
 

3 4  

C O S T O L E T T A  D I  
V I T E L L O ,  V E R D U R E ,  
P A T A T E ,  B U R R O  S A L V I A  
Veal chop, sage butter, new 
potatoes, vegetables 
 

3 9  

C O S T O L E T T A  D I  
M A N Z O  
Beef rib, 72-hour sous-vide cooked, 
jus, parsnip purée, braised carrots 

3 6  

 

S P I G O L A ,  P A T A T E ,  
V E R D U R E  
Grilled sea bass, new 
potatoes, seasonal vegetables 
 

3 5  

H A L I B U T,  
R I S O T T O  A L  
C O G N A C  E  
T A R T U F O  
Halibut, cognac truffle risotto, 
sunflower cress 
 

4 8  

G A M B E R I ,  A G L I O  
O G L I O ,  F L A M B É ,  
V E R D U R E  
Prawns, garlic, flambéed in 
cognac, vegetables 
 

3 9  

 

  SECONDI 
   PESCE 
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

      BEVANDE 
         NON-ALCOHOLIC 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

C O K E  0,2l 4 , 5  

C O K E  Z E R O  
 

0,2l 4 , 5  

L I M O N A T A  0,2l 4 , 5  

A R A N C I A T A  
 

0,2l 4 , 5  

G I N G E R  A L E  0,3l 4 , 5  

P A S S I O N  F R U I T - ,   
A P P L E - , O R A N G E - ,  
C R A N B E R R Y  J U I C E  
 

0,3l 4 , 5  

S A N  P E L L E G R I N O  0,7l 7 , 9  

A Q U A  P A N N A  0,7l 7 , 9  
 

B I R R A  
M O R E T T I  
 

5  

B I R R A  
M O R E T T I  
0 , 0 %  A L C .  
 

5  

B I R R A  
M O R E T T I  
L I M O N E  
 

5  

 

  BIRRA 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

 

BUBBELS   
 
 
 
 
 
 
         
        VINO 
 
                    BIANCI 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                    ROSATI 
 
 
 
 
                    ROSSI 

B E R L U C C I  B L A N C  0,75l 
 

6 5  

B E R L U C C I  R O S É  
 

0,75l 
 

8 0  

R U I N A R T  B L A N C  D E  
B L A N C  
 

0,75l 
 

1 6 0  

1,5l 
 

2 8 0  

R U I N A R T  R O S É  
 
 

0,375l 
 

7 0  

0,75l 
 

1 6 0  

M O E T  I C E  
 

0,75l 1 4 0  

 
 
 
S A U V I G N O N  B L A N C |  
A LT U R I S | F R I U L I  
 

0,2l 

 
1 2  

M I L L E L U C I | P A L A |  
S A R D I N I A  
 

0,2l 

 
1 2  

L U G A N A | B U L G A R I N I |  
L O M B A R D Y  

0,2l 

 
1 3  

 
 
P L A N E T A  
R O S É | P L A N E T A | S I C I LY  

0,2l 

 
1 2  

 
 
C A N T A L O R O |  
A V I G N O N E S I | T U S C A N Y  
 

0,2l 

 
1 2  

S A N  C A R R O | C I Ù  C I Ù |  
M A R C H E  
 

0,2l 

 
1 2  

N E R O  D ’ A V O L A |  
M O R G A N T E | S I C I LY  

0,2l 

 
1 3  

 

   PRIMI 
   PASTA 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

C O N C H I G L I O N I  C R E M A  D I  
B U R R A T A  E  T A R T U F O  
Burrata cream, truffle 
 

3 1  

P A P P A R D E L L E  F I L L E T I N I  E  
F U N G H I  D E L L A  S T A G I O N E  
Beef filet tips, fried mushrooms 
 

2 7  

P A C C H E R I  A L L A  C A R B O N A R A  
D I  M A R E  
Seafood Carbonara 
 

2 4  

T O R T E L L O N I  P A R M I G I A N O  
Tortelloni with ricotta spinach filling, parmesan 
sauce 
 

2 0  

S T R O Z Z A P R E T I  A L  R A G Ù  D I  
C E R V O  
Venison ragout 

2 2  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

  DIGESTIVI 
    4 cl 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

G R A P P A  C A S T A G N E  1 2 Y  
 

1 4  

G R A P P A  B A R R I C A T A  
 

8  

G R A P P A  B E R T A  T R E  S O L I  T R E  
 

1 6  

G R A P P A  N O N I N O  C H A R D .  
 

1 2  

H E N N E S S Y  V S O P  
 

1 4  

W O O D F O R D  R E S E R V E  1 6  

P L A N T A T I O N  R U M  X O  1 9  

A V E R N A   7  

R A M A Z Z O T T I  7  

L I M O N C E L L O  7  

S A M B U C A  7  

B A I L E Y S  4  C L   8  

A M A R E T T O  8  

F R A N G E L I C O  9  

B R A N C A  M E N T A  8  
 

 

    COCKTAIL 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

P O R N S T A R  M A R T I N I  
 

2 0  

E S P R E S S O  M A R T I N I  
 

1 6  

C O S M O P O L I T A N  
 

1 5  

B A S I L  S M A S H  
 

1 6  

B E R R Y  S M A S H  1 6  

W H I S K E Y  S O U R  
 

1 6  

O L D  F A S H I O N E D  1 6  

O L D  C U B A N   1 5  

G I N  F I Z Z  1 6  
 

 



 

 

  LONGDRINK 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

V O D K A  S O D A  
 

1 4  

V O D K A  P A S S I O N  
F R U I T  
 

1 4  

G I N  T O N I C  
 

1 5  

G I N  S O D A  1 5  

C U B A  L I B R E  1 5  

T E Q U I L A  S O D A  1 4  

T E Q U I L A  M U L E  1 5  

W H I S K E Y  C O K E  1 4  

H O R S E S  N E C K  1 5  
 

 

                           DOLCI 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

T I R A M I S Ù  
 

9 , 5  

P A N N A  C O T T A  
 

9  

C H O C O L A T E  
S O U F F L É  
Molten center, vanilla ice 
cream 
 

1 4  

B A C I O  P I E M O N T E S E  
Trio of mandarin, trio of 
hazelnut 
 

1 4  

G E L A T O  V A N I L L A ,  
C H O C O L A T E ,  
R A S P B E R R Y,  L E M O N  
 

5 , 5  

D E S S E R T  W I N E  0,1l 
Aleatico Passito | Planeta | 

Moscato Bianco 

 
Passito di Noto | Tenute 
Rubino | Aleatico  

 

1 3  

 

1 2  
 

E S P R E S S O  
 

2 , 9  

E S P R E S S O  D O P P I O  
 

4 , 9  

E S P R E S S O  
M A C C H I A T O   
 

3  

M A C C H I A T O  D O P P I O  5  

C A P P U C C I N O  4  

L A T T E  M A C C H I A T O  5  

F R E S H  M I N T  T E A  5  

C H A M O M I L E  T E A  
 

4 , 5  

E A R L  G R E Y  T E A  
 

4 , 5  
 

  CAFE 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


