ANTIPASTI

STARTERS

RINDERCARPACCIO
Carpaccio, parmesan, wild herbs

.. with truffle

BRUSCHETTA 2.0
Focaccia, tomato, ricotta, tomato pesto

BURRATA
Buffalo mozzarella, tomato, pesto

POLPO
Grilled octopus, eggplant purée

OMBRINA MARINATA
Marinated amberjack, potato foam,
buttermilk, basil broth

VITELLO TONNATO
Veal, tuna cream, capers

PARMIGIANA
Eggplant casserole, tomato sauce,
parmesan

INSALATA DI ERBE
SELVATICHE
Wild herb salad

.. with fried mushrooms

.. with fried prawns

22

29

18

17

23

24

19

18

12

18

26

GRAZIE



APERITIVI

PROSECCO
BERLUCCI IMPERIAL
BERLUCCI ROSE

KIR ROYAL
Berlucci Franciacorta
Imperial, Creme di Cassis

APEROL SPRITZ
Aperol, prosecco, soda

APEROL SOUR
Aperol, sugar, lemon, egg white

HUGO
Prosecco, elderflower syrup, soda

HUGO (NON-ALCOHOLIC)

LILLET WILDBERRY
Lillet Blanc, Wildberry, berries

LIMONCELLO SPRITZ
Limoncello, prosecco, soda

COSMOPOLITAN
Cranberry juice, vodka, Cointreau

GIN TONIC
Fords Gin, tonic, lemon zest

NEGRONI
Gin, Campari, red vermouth, orange
zest

CAMPARI-SPRITZ/
-SODA/-ORANGE

BITTERINO-SODA/
-ORANGE

14

15

16

12

15

12

11

12

12

15

15

14

12



SECONDI

CARNE

SPIGOLA, PATATE,
VERDURE

Grilled sea bass, new
potatoes, seasonal vegetables

HALIBUT,

RISOTTO AL
COGNAC E
TARTUFO

Halibut, cognac truffle risotto,
sunflower cress

GAMBERI, AGLIO
OGLIO, FLAMBE,

VERDURE

Prawns, garlic, flambéed in
cognac, vegetables

35

48

39

FILETTO DI MANZO E
VERDURE DI STAGIONE
Beef filet 200 g, seasonal vegetables

ANATRA SELVATICA
Wild duck, black turnip, pumpkin
purée, raspberry-mandarin glaze

COSTOLETTA DI
VITELLO, VERDURE,
PATATE, BURRO SALVIA
Veal chop, sage butter, new
potatoes, vegetables

COSTOLETTA DI
MANZO

Beef rib, 72-hour sous-vide cooked,
jus, parsnip purée, braised carrots

SECONDI
PESCE

42

34

39

36

BEVANDE
NON-ALCOHOLIC

BIRRA 5

MORETTI

BIRRA 5

MORETTI
0,0% ALC.

BIRRA 5

MORETTI
LIMONE

COKE

COKE ZERO
LIMONATA
ARANCIATA
GINGER ALE
PASSION FRUIT-,
APPLE-,ORANGE-,
CRANBERRY JUICE
SAN PELLEGRINO

AQUA PANNA

BIRRA

0,71

0,71



BUBBELS

VINO

BIANCI

ROSATI

ROSSI

BERLUCCI BLANC
BERLUCCI ROSE

RUINART BLANC DE
BLANC

RUINART ROSE

MOET ICE

SAUVIGNON BLANC]|
ALTURIS|FRIULI

MILLELUCI|PALA]
SARDINIA

LUGANA|BULGARINI]|
LOMBARDY

PLANETA
ROSE|PLANETA|SICILY

CANTALORO|
AVIGNONESI|TUSCANY

SAN CARRO|CIU CIU|
MARCHE

NERO D'AVOLA|
MORGANTE|SICILY

0,75l

0,75l

0,75!
1,5l
0,375l
0,75!

0,75l

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

65

80

160
280

70
160
140

12

12

13

12

12

12

13

PRIMI

PASTA

CONCHIGLIONI CREMA DI
BURRATA E TARTUFO
Burrata cream, truffle

PAPPARDELLE FILLETINI E

FUNGHI DELLA STAGIONE
Beef filet tips, fried mushrooms

PACCHERI ALLA CARBONARA
DI MARE
Seafood Carbonara

TORTELLONI PARMIGIANO
Tortelloni with ricotta spinach filling, parmesan
sauce

STROZZAPRETI AL RAGU DI
CERVO
Venison ragout

31

27

24

20

22



DIGESTIVI

4 cl

GRAPPA CASTAGNE 12Y

GRAPPA BARRICATA

GRAPPA BERTA TRE SOLI TRE

GRAPPA NONINO CHARD.

HENNESSY VSOP

WOODFORD RESERVE
PLANTATION RUM XO

AVERNA
RAMAZZOTTI
LIMONCELLO
SAMBUCA
BAILEYS 4 CL
AMARETTO
FRANGELICO
BRANCA MENTA

14

16

12

14

16
19

o W o0 o

COCKTAIL

PORNSTAR MARTINI

ESPRESSO MARTINI

COSMOPOLITAN

BASIL SMASH

BERRY SMASH

WHISKEY SOUR

OLD FASHIONED

OLD CUBAN

GIN FIzZz

20

15

16

16

16

16

15

16



LONGDRINK

VODKA SODA

VODKA PASSION
FRUIT

GIN TONIC
GIN SODA
CUBA LIBRE
TEQUILA SODA
TEQUILA MULE
WHISKEY COKE

HORSES NECK

14

14

15
15
15
14
15
14

15

DOLCI
ESPRESSO 2,9
ESPRESSO DOPPIO 4,9
ESPRESSO 3
MACCHIATO
MACCHIATO DOPPIO 5
CAPPUCCINO 4
LATTE MACCHIATO 5
FRESH MINT TEA 5
CHAMOMILE TEA 4,5

EARL GREY TEA

TIRAMISU
PANNA COTTA

CHOCO LAT E
SOUFFLE

Molten center, vanilla ice
cream

BACIO PIEMONTESE
Trio of mandarin, trio of
hazelnut

GELATO VANILLA,
CHOCOLATE,
RASPBERRY, LEMON
DESSERT WINE o,1l
Aleatico Passito | Planeta |

Moscato Bianco

Passito di Noto | Tenute
Rubino | Aleatico

CAFE

14

13

12



